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Messerschneiden sollten immer scharf sein. Wenn sie nun
aber mal stumpf sind, hat das zur Konsequenz, dass sie
schlechter schneiden, das heift, die Schnittqualitat wird
schlechter und der zum Schneiden erforderliche Kraftauf-
wand erhoht sich. Weitere Konsequenzen ergeben sich
nicht.

Anders bei Gartenhdckslermessern. Die scharfen Messer
ziehen das Hackselgut selbstandig ein. Bei stumpfen Mes-
sern funktioniert dieser automatische Einzug nicht mehr.
Das Hackseln wird zur Qual. Ein minimaler Verschleil3

der Schneide hat, selbst wenn er sich auf das eigentliche
Schneiden noch nicht, oder nur geringfiigig auswirkt, ei-
nen sehr negativen Einfluss auf das automatische Einzie-
hen des Hackselgutes.

Mit FRIELODUX hat FRIELINGHAUS ein Verfahren entwi-
ckelt, das gerade fiir diesen Bereich exzellente Ergebnisse
erzielt.

Bei herkdmmlichen Verfahren sind die Messer ganz ge-
hartet (siehe Bild 1),

D
48-52 HCR

oder auch nur im Schneidenbereich partiell gehartet

(siehe Bild 2).
/ ; Bild 2
20 HCR 52-56 HCR

Die Harte liegt zwischen 52 und max 56 HRC. Eine hohere
Harte ist nicht sinnvoll, weil die Gefahr von ganzen Mes-
serbriichen, oder zumindest Ausbriichen an der Schneide
zu grof3 ist.

FRIELODUX hat eine Kernhérte von ca 45 HRC. Weich ge-
nug um jeden Messerbruch auszuschlief3en, hart genug
um dem Messer eine ausreichende Stabilitat und Feder-
wirkung zu geben. An den AuB3enseiten befinden sich
sehr diinne, aber extrem harte Schichten, mit einer Starke

Qualitatsmesser - Landmaschinenteile

von ca. 0,25 bis 0,30 mm, die eine Harte von tber 60 HRC
aufweisen (siehe Bild 3).

—
ca.45 HCR > 60
Diese diinnen, harten Schichten bewirken das hervor-
ragende Standzeitverhalten. Die harte Schicht an der
Oberseite des Messers ist verfahrensbedingt, jedoch ohne
jede Bedeutung. Im unten aufgefiihrten Schaubild (siehe
Bild 4) ist der Harteverlauf, ausgehend von der Unterseite
des Messers, sehr genau zu erkennen. Im Schliffbild (siehe
Bild 5) ist das Gefiige von FRIELODUX dargestellt. Da das
Messer auf der Schneide auf3erhalb der harten Schicht
logischerweise schneller verschleifit, als an der eigentli-
chen Schneide, ergibt sich bei FRIELODUX in gewissen
Grenzen noch ein Selbstscharfeeffekt.

Bild 3

Da die FRIELODUX Ausfiihrung patentrechtlich geschitzt
ist, kdnnen derartige Messer im Nachbau nicht bezogen
werden. lhre Kunden werden also immer lhre Original-
messer einsetzen. Sollte ein Kunde dennoch Messer ohne
FRIELODUX Ausflihrung, als Nachbau einsetzen, wird er
spatestens beim Einsatz der Messer erkennen, dass das
VerschleiBverhalten wesentlich schlechter ist, als bei den
FRIELODUX Originalmessern, so dass er bei ndachstem Be-
darf wieder lhre Originalmesser einsetzt. Im Gartenhacks-
lerbereich hat sich FRIELODUX schon hunderttausendfach
bewahrt.

HRC Blld 4

Bild 5

>60 HCR

Warum nicht gleich zum Messerspezialisten?
Wir sind der Partner der Landmaschinenindustrie.
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